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Dizenleme Kurulu

Kongre Onursal Bagkani: Prof. py. Erhan TABAKOGLU (Trakya
Universitesi Rektor()

Kongre Baskani: Prof. Dr. A. Kadir HALKMAN (Gida Teknolojisi Dernegi)
Kongre Sekreteri: Yrqg. Dog. Dr. Ufuk BAGCI (Trakya Universitesi)
Kongre Sekreter Yrd: Ars. Grv. Naciye KUTLU (Gida Teknolojisi Dernegi)
Kongre Sekreter Yrd: Ars. Grv. Gizem 0. CILAK (Gida Teknolojisi Dernegi)

Dizenleme Kurulu Uyeleri

Yrd. Dog. Dr. Abdullah AKGUN (Trakya Universitesi)

Prof. Dr. Nevzat ARTIK (Gida Teknolojisi Dernegi)
Petek ATAMAN (Gida Teknolo
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Prof Dr. Metin AYDOGDU (Trakya Universitesi)
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Yrd. Dog. Dr. Sami BULUT (Trakya Universitesi)

Dog. Dr. ibrahim CAKIR (Gida Teknolojisi Dernegi)

Ars. Gor. Kadir GINAR (Trakya Universitesi)

Dog. Dr. Haci Ali GULEG (Trakya Universitesi)

Ars. Gor. irem DAMAR HUNER (Trakya Universitesi)

Prof. Dr. Zeynep HICSASMAZ KATNAS (Trakya Universitesi)
Ars. Grv. Onur KETENOGLU (Gida Teknolojisi Defnegl)

Dog. Dr. Birce M. TABAN (Gida Teknolojisi Dernegi)

Ars. Gor. Emel OGRASICI YILMAZ (Trakya Universitesi)
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gleminin Kozan Misket Portakalindan ;

pastérizasyon I :
Suyunun Aromasi Uzerine Etkisi

Elde Edilen Meyve
Kemal Sen’

Nevsehir Haci Bektas Vel UIniversitesi, Mihendislik Mimarlik Faktesi
Gida Mihendisligi Bolimd, Nevsehir ’

tat ve aroma gibi duyusal ozelliler, tiiketicilefin
ldukca etkili faktérlerdir. Bu 6zellikler igerisindg
rdir. Meyvelere uygulanan bazi teknolojk
asini degi§tirebilmektedir. Bu teknolojk
Bu calismada, Kozan Misket

Gidalarin goriints, renk,
“kalite” anlayis! zerine 0
aromanin oénemli bir yeri va
islemler, Grdndn dogal arom

islemlerden biri de pastbrizasyondur.
portakalindan elde edilen meyve suyuna uygulanan pastorizasyon ileminl

portakal aroma bilesimi lizerine etkileri arastinimistir. Serbest arofié
maddelerinin ekstraksiyonu sivI-SIvi ekstraksiyon yontemi i :

bagh aroma maddelerinin ekstraksiyonu kati faz ekstraksiyon ybntemi
oma maddelerinin

gerceklestirilmistir. Portakal suyundaki ar
hesaplanmasinda ve tammlanmasinda GC-FID Ve G
kullaniimistir. Elde edilen bulgulara gore, 1sil islem uygulanma

| iglem uygulan

orneginde 110 adet aroma maddesi bulunurken, 1S
srmekte ise 113 adet aroma maddesi tanimlanmistir. Her iki ornekte &
toplam 40 adet bagl aroma maddesi tespit edilmistir. Ancak 1sil 9%
uygulamaSI serbest aroma bilesikleri (izerinde azalticl bir etkisi olm
birlikte bagl aromanin serbest hale gegmesinde d
olmustur. Ayrica portakal suyu 6rnekleri, aroma pro
?“Y”S"",?G'd_af‘ degerlendirilmis ve analizler sonucunda
ornekleri l_ge.l’lSInde.ISIl islem uygulanmis érnek en yiiksek pu
SUS urflla birlikte 15l islem uygulamasinin pigmis, yanik kokusu g
aha fazla hissedilmesine neden oldugu sonucuna da variimistir:

(isuk ‘
fil analiz!
ponakm )
ani amiss
pi kokuld4®

" Yazismal
ard
an sorumlu yazar: kemalsen@nevsehir.edu.tr
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